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VERIFICACION HABILITACION INVITACION PUBLICA No 2 de 2018

HABILITACION EXPERIENCIA REQUERIDA

HABILITACION TECNICA

VoBo CRISANTO GOMEZ RAQUIRA
Subdirector de Bienestar Universitario

CERTIFICACIONES DE MAYOR O CONCEPTO
PROPONENTE EXPERIENCIA OBSERVACIONES CONTRATO 1 CONTRATO 2 | CONTRATO 2 | SUMATORIA IGUAL AL SANITARIO OBSERVACIONES
100% PO VIGENTE
1.)Se presenta copia de contrato 008-104-2015. Folios 92 a 98; La cual no
correspende a una certificacion y por tanto no da cuenta de la ejecucidn del
contrate. Se solicita subsanacién y ef oferente envia dos certificaciones la primera de
Royal Alimentos Ltda y |a segunda de certificacion de la Unién Temporal refrigerios
ALIMENTOS 2013-1, con periodo de ejecucion 2013,
NO CUMPLE 0 103.200.000 267.265.410 370.465.410 | SICUMPL
PROVERCOL SAS Los documentos NO subsanan la observacién toda vez que la lnvitacion Publica 3 $ 3 ? v g SI CUMPLE
solicita certificados de la celebracidn y ejecucion de contratos desde 2015.
2.)Certificacion de contrato 223-00-5-EMEVI- GRUAL 2015.Documento subsanado
enviado a contratacion@pedagogica.edu.co el 13-02-2018
3.) Certificacidn JESMAR HURTADC Y COMPARIA S EN C, Folio 106
1.)5e entrega certificacion Sodexo. Folio 120
|OSE E. OLMOS 2.)Certificacion RENTA Y CAMPO CORREDORES $.A.- Operacion de la Bolsa Mercanti
’ SI CUMPLE de Colombia- BMC con destino al Servicio Nacional de Aprendizaje- SENA (operacién | $5.224.853.340 | $171.112.088 | $219.908.964 |$ 5.615.874.392| S| CUMPLE S| CUMPLE
SIERRA ) I
20.536.489) ejecutado en 2015. Folio 121
3.) Certificacion Hospital la Samaritana Contrato 159-2015. Folio 122
COMERVIPC 1.)Certificacion Health Food SA. Folio 34
COMPANY SAS SI CUMPLE 2. )Certificacion de GASTRONOMIA ITALIANA EN COLOMBIA SAS. Folio 35 $ 1.800.000.000 | $930.000.000 [ $70.000.000 |S$ 2.800.000.000| S| CUMPLE SCUMPLE
3.) Certificacion de INVERLEOKA SAS, KATA SAS, ¥ MICHELLENINA SAS. Folio 36
PROPONENTE CONCEPTO
ALIMENTOS
NO HABILITADO
PROVERCOL SAS
JOSE E. OLMOS
BILETAD
SIERRA HABILITADO
COMERVIPC
COMPANY SAS HABILITADO
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EVALUACION -INVITACION PUBLICA No 2 DE 2018- FRUTAS Y VERDURAS

PROPUESTAS RECIBIDAS PRESUPUESTO OFICIAL $ 257.000.000
No. Proponente Valor Oferta Habilitacion técnica | Habilitacién Juridica | Habilitacion Financiera
1 ALIMENTOS PROVERCOL SAS 5247.487.430 NG Sl Sl
2 JOSE E. OLMOS SIERRA $ 244.678.600 Si Sl Sl
3 COMERVIPC COMPANY SAS S 235.801.600 Sl Sl NO
PROPUESTAS CORREGIDAS EN SU VALOR ~<m=="_n>n_oz ARITMETICA) Y EVALUACION OFERTA ECONOMICA. (500 puntos)
Valor Oferta Diferencia en <m_o_,. .
No. Proponente . absoluto con el precio Puntaje
Corregida
ofertado
1 JOSE ENCARNACION OLMOS SIERRA $ 244.678.600 Chi 500
EVALUACION TECNICA (300 PUNTOS}
VISITA TECNICA A INSTALACIONES {200 PUNTOS}
JOSE ENCARNACION
M CRITERIO DE EVALUACION PUNTAJE
ITE L NTAJ OLMOS SIERRA
1 Condiciones sanitarias de instalaciones (pisos, techos, paredes) 10 10
2 Condiciones sanitarias de equipos, utensilios, superficies de contacto 10 10
3 Condiciones de instalaciones sanitarias (protocolos de lavado y 15
desinfeccién de manos) 0
4 Reconocimiento de estado de salud y médico del Personal i5
Manipulador de Alimentos y a sus respectivos soportes. 15
5 Ptan de educacién y capacitacion del Personal Manipulador de 15
Alimentos y sus respectivos soportes. 15
6 Practica higiénicas del Personal Manipulador de Alimentos. 20 20
7 Condiciones higiénico-sanitarias de almacenamiento de los 15
productos objeto de esta invitacién. 15
8 Condiciones y control de cadenas de refrigeracién y de congelacion. 16 15
9 Suministro y calidad de agua potable. 15 i5
10 Conirol integrado de plagas. 20 20
11 Control integrado de residuos sélidos y liguidos. 15 15
12  |{Plan de Saneamiento basico 10 10
13 Soportes de registro de actividades del Plan de Saneamiento Basico. 5 5
14 Fichas técnicas de los productos objeto de este invitacion 5 5
15 Resultados Microbiolégicos de areas, superficies y productos de los 15
tres meses anteriores a la visita. 15
TOTAL PUNTUACION 200 185
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VERIFICACION VEHICULOS (100 PUNTOS)

JOSE ENCARNACION

ITEM CRITERIQ DE EVALUACION PUNTAJE OLMOS SIERRA
Las condiciones sanitarias de los vehiculos impiden la contaminacion
1|biolégica, microbiolégica, fisica y organoléptica de los producios 20 20
f{ransporiados
2 Condiciones sanitarias de 1os recipientes para el trasporte de los 20 20
productos.
3 Reconocimiento médico y estado de salud del transportador y sus 20 20
respectivos soportes.
4|Soporie de capacitacion continua del trasportador. 20 20
5| Trasporte exclusivo de alimentos. 20 20
TOTAL PUNTUACION 100 100
CONSOLIDADO EVALUACION OFERTAS
No Propanente PUNTAIE OFERTA VISITA TECNICA A VERIFICACION Apoyo a la Industria Ubicacién Valor Ubicacién Total
) ECONOMICA INSTALACIONES VEHICULOS Nacional Agregado
1 1OSE ENCARNACION OLMOS SIERRA 500 185 100 100 Folio 112 100 Folio 118 985

2t jo

VoBo CRISANTO GOMEZ RAQUIRA

Elaborado: =t 'y Caralina Agudels:
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REVISION ARITMETICA OFERTAS ECONOMICA HABILITADAS POR PRODUCTO- INVITACION PUBLICA No. 2 DE
2018
LISTA DE SUMINISTROS INV. PUB. No. 2 JOSE ENCARNACION OLMOS
UNIDAD
No. PRODUCTO DE gggzg:giss U‘I:I?TL:RITO VALOR TOTAL
MEDIDA
1|ACELGA KILOS 600( $ 1.400 | S 840.000
2|AGUACATE KILOS 700( $ 5300|%. 3.710.000
3|AHUYAMA KILOS 1500| $ 1100 | § 1.650.000
4|aJ0 KILOS 300| $ 2.000 | $ 2.700.000
5|ALBAHACA KILOS 8|3 3200)|5 25.600
&6|APIO KILOS 740 3 1.400 | $ 1.036.000
7|ARRACACHA KILCS 600} $ 3.000| 8 1.800.000
8[ARVEJA DESGRANADA KILOS 1200| $ 10.500 | S 12.600.000
9|BANANO KILOS 3000| $ 1.700 | § 5.100.000
10|BERENGENA KILOS 200| $ 2200 | S 440.000
11|BROCOLI KILOS 500] $ 3.800 | $ 1.900.000
12| CALABACIN KILOS 840| $ 500 | S 756.000
13|CEBOLLA CABEZONA KILOS 5000} $ 2300 S 11.500.000
14]CEBOLLA LARGA KILOS 200( $ 2800| 5 560.000
15|CEBOLLA MORADA KILOS 300( % 23009 690.000
16|CHAMPINONES KILOS , 150 $ 19.000 | § 2.850.000
17|CILANTRO KILOS 440 $ 3.800 (S 1.672.000
18|CIRUELAS KILOS 400 $ 2400 | S 960.000
19|COLICERO KILOS 600| $ 1600 | S 960.000
20|COLIFLOR KILOS 350 $ 3300(5S 1.155.000
21|CURUBA KILOS 300| § 220018 660.000
22 |ESPINACA KILOS 800 % 25008 2.000.000
23(FEIJOA KILOS 240| $ 400018 960.000
24|FRESAS ‘ KILOS 200| $ 5200 (% 1.040.000
25|FRIJOL. DESGRANADO KILOS 400| $ 6.500 | § 2.600.000
26|GRANADILLA (Tipo refrigerio}  |UNIDADES 1000| $ 1100 | $ 1.100.000
27| GUANABANA KILOS 400| $ 3.700 | S 1.480.000
28|GUASCAS KILOS 40| $ 3.800 | S 152.000
29|GUAYABA PERA KILOS 3000| $ 2400 | S 7.200.000
30|HABICHUELA KILOS 1000( $ 3.000|5 3.000.000
31|LAUREL KILOS 30| % 8500($ 255.000
32|LECHUGA BATAVIIA KILOS 3040( $ 1.800 | § 5.472.000
33|LIMON KILOS 240 $ 2.000|8 480.000
34(LULO KILOS 3500| $ 3200 S 11.200.000
35|MANDARINA KILOS 1800( % 3600 | s 6.480.000
36|MANGO YOLIMA KILOS 3000( $ 3500 S 10.500.000
37|MANZANA (tipo refrigerio} UNIDADES 2200| 1300 | S 2.860.000
38|MARACUYA KILOS 2500 $ 2800|$ 7.000.000
39|MAZORCA DESGRANADA KILOS 1300| $ 44005 5.720.000
40|MAZORCA EN TUSA KILOS 1600] $ 2.800|% 4.480.000
41(MELON KILOS 2800( $ 2300 | S 6.440.000
42(MORA KILOS 3300| $ 3600[$ 11.880.000
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Margue segun corresponda (*):

R | ACTA DE REUNION D RESUMEN DE REUNION

Acta / Resumen de Reuniéon No. de 2018

Fel | 4- 209

*

5:30 ‘P&Sraf‘ihélz;. G‘\%

| OFERTAS: CARNICOS____ FRUTAS Y VERDURAS Y_ ABARROTES __
{RazoN sociaL__Joze  Oleno™

| pENTIFICACION,_ 2 2GS B

DELEGADO DE LA SBU; Lu'T Fiijora RO Jutico
IDENTIFICACION; 52402 A\ L

BDIRECCION DE PRODUCCION Y ALMACENAMIENTO DE LOS PRODUCTOS

| Cooknsto erdep 22 loml 48 23 iwewady

Cargo/Dependencia .

% %ecie k)vﬁ\q
Liwardy Newvoa Yowe  OLWOS
QUIEN REALIZA LAVISITA (Delegado por la SBU de la UPN):

Loz lavdqory LI st o OO - S0/

QUIEN RECIBE LA VISITA (RAZON SOCAL)

argo!Dehenden,c‘ia‘- KR

A, Socializar con el oferente el motivo de la visita técnica por parte de la Universidad Periagogica Nacional:

1. La visita tiene por objete la verificacion de los requisitos sanitarios establecidos en la NMesolucién 2674/2013 del
Ministro de Salud y Proteccion Sociat que deben cumplir las pérsonas naturales /o juridicas que gjercen
actividades de fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamicnto, ‘ansporte, distribucién v
comercializacion de alimentos, materias primas e insumaos, con el i garantizar Ja v:guric..it en salud publica de los
productos objetos del contrato para proteger la vida y la salud de la comunidad universitaria de la Universidad
Pedagdgica Naciconal.

{*} Acta de Reunion: Corresponde a aquellas reuniones que de conformidad con fas dispcsiciones vigentes en la Universidad
contemplan la elaboracion de actas. Resumen de Reunion: Se aplica en los demas casos.
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5 Socializar los critenos de calidad de las materias primas e insumos utitizados en la produccicn de Jos restaurantes y
cafeterias de la de la Universidad Pedagogica Nacional :

a) Todas las materias primas e insumos deben ser procesadas y almacenadas bajo condiciones sanitarias de
los pisos, fechos y paredes que eviten la contaminacion de los productos ohi~:to de este conirato.

b) Todas las materias primas e insumos deben ser procesadas y almacenradas bajo condiciones sanitarias de
equipos, utensilios y superficies de contacto que eviten la contaminacion de los productos objelo de este
contrato. _

c) Todas las personas involucradas en el procesamiento y almacenamicnle deben de tener acceso a los
servicios sanitarios (pafios, papel higiénico, lavamanos, jabén antibacterial, desinfeclante de manos y toalla

este contrato.
Dentro de los servicios sanitarios deben estar publicados los protocolos dw lavade y desinfeccion de manos.
Estos protocolos deben ser conocidos y ejecutados por los manipuladores de alimen s,

d) Todos los Manipuladores de afimentos que participan en el manejo de los procucies objeto del contrato
deben presentar el cerificado médico que los hace aptos para el mangjc i .5y que los certifica que
no presentan ninguna afectacion de piel, vias respiratorias y vias digest e la seguridad de lcs
productos v la salud de la Comunidad Universitaria.

g) Todos los Manipuladores de alimentos que participan en el mangjo de ! s prociucios objeio del contrato
deben presentar los soportes de las capacitaciones reglamentarias . 0 hoirs vy la evidencia de su
participacion en la capacitacion continuada en el manejo de los productes.

f) Los Manipuladores de alimentos que participan en el manejo de los jrodluctos - 'into del contrato seran
evaluados en sus practicas basicas de higiene: Porte adecuado de uniliiie, el i uso de implementcs ¥
sustancias que pongan en riesgo la seguridad de los productos,

g) Llas zonas de almacenamiento de los productos objeto del contraio c.:on cut: i con las condiciones
higiénico sanitarias para la seguridad de los mismos.

h) Para los productos que asi 1o requieran (lacteos frescos y procesados, ¢ 08 freotos y procesados) deben
estar en condiciones de almacenamienta de refrigeracion (Max 4 grador C} y cong:ncién (-15 gradas C) en
equipos constantemente monitoreados con sus respectivos registros.

i} Elagua utiizada parael manejo de los productos ohjetc del contralc .02 cus. - con los parametros
microbiolagicos, fisicoguimicos y organolépticos para lo cual se debe pres: . ir SUS respectivos
soportes de andlisis y monitoreo.

i Las condiciones fisicas del lugar de procesamiento y almacenamientos ¢+ 28 produlos cbjeto del contrato

deben presentar barreras de ingreso de plagas y estar en monitorec cor ...z y re. .ado de las actividades
de control integrado de plagas.

k) Las condiciones fisicas del lugar de procesamiento y almacenamicnion . '28 pre & 103 chigte del contrate
deben ser aisladas de focos de contaminacion de residuos sdlicy ganic. . inorganicos, residuos
liquidos organicos e inorganicos y sustancias quimicas.

) Los productos objeto del contrato deben cumplir con la ruta de limpieza, ... «da y < ifeccidn establecida en
el plan de saneamiento basico.

m} Durante la visita se soficitaran los documentos y fos registros del plan <& . neami» "> basico de los lugares
de procesamientos y almacenamiento y las fichas técnicas de los proc v objer :2l contrato. Los cuales
seran enviados via correo electrénico escaneados a la persona delegad -+ 5BU« 2 UPN,

n) Durante la visita se solicitaran los resultados microbiologicos de arez.,  erfic. productos objete del
contrato de los tres meses anteriores a fa visita (octubre-noviembre y ¢ir  ihre 27,75 con el fin de verificar
las condiciones de seguridad de los productos.

0) Durante |a visita se tomaran fotos como evidencias que se anexaran a e>' . cume:.i.

(*) Acta de Reunion: Corresponde a aquelias reuniones que de conformidad con las (i Cione: ontes en la Universidad

contemplan la elaboracion de actas. Resumen de Reunion: Se aplica en los demas casos.
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B. Realizacion de la visita y la respectiva evaluacion.
C. Socializacion del resultado de la evaluacion de la visita y toma de o, N ce .. oniisma envio de
documentos solicitados.
Owetw‘\w\dt)“’/) ~Fruvey -
1. Desarrollo de la visita:
L CRITERIODE " [ "pUNTAJE" |- PUNTAJE |  ISER'" 'CIONES
Ll CEVALUACION "| "ESPERADOQ VISITA (T 7 Tzacié: e resultados)
Condiciones sanitarias de Aflreay, Pard Covmercad
1 gx:::(lj&;cg;mes (pisos, techos, 10 O T 2edono de Truver
Condiciones sanitarias de Anica Pova (ol y
2 equipos, utensilios, 10 10 Pova €2% Moo . e Comercaali Tgne~
superficies de contacto de Frovds v yerdgrdd.
Condiciones de instalaciones BENCOW  PealCa
3 sanitarias (prqtocolgs de 15 O Coweichal s 2aadxa g
lavado vy desinfeccion de *r
| manos) Ve
Reconocimiento de estado 929 -OPe@ro?
de salud y médico del ~ cocercial-
4 | Personal Manipulador de 15 \5 gi\c:a ) Fans e
Alimentos y a  sus dexry  de TS
respectivos soportes. B
Plan de  educacion 'y Aplica pard Cormercialil
5 capacitacion del Personal i5 5
Manipulador de Alimentos y \ 2oadort de Fruveys
sus respectivos soportes. :
Practica  higiénicas  del . rae Comevcialdi
6 Personal Manipulador de 20 260 Aelice  pa
Alimentos. 2ad i de Frower:
Condicionas higienico- . N
sanitarias de ARVica  povch
7 almacenamiento  de  los 15 5 Comec . cvizendo ves de
productos objeto de esta \ X ;
invitacion. S ay
Condiciones y control de ACVIC® D]
8 cadenas de refrigeracion y 15 i L =
de congelacion, : > Comerciaginedors de Fruy
Suministro y calidad de agua Aaflicer Parc _
9. potable. 15 iS Covercind) 20ora de Truvey
10 | Control integrado de plagas. 20 2 A pows boverorctii Xadorta
11 | Control integrado de 15 A2 vV
residuos solidos y liquidos. 5 BR\S Car O Come teachiadors,
Ae T oesTEy
(*} Acta de Reunién: Corresponde a aquefias reuniones gue de conformidad con las ¢ - sicione< wientes en la Universidad

contemplan la efaboracion de actas. Resumen de Reunion: Se aplica en los demas casos.
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12 | Plan de Saneamiento basico 10 1) fJOﬂ.‘.\ Cemerou.h 2adorin de Eeey
Soportes - de registro de AP .
13 | actividades del Plan de 5 5 fona Camel O\oﬂ\m\do'o\ &
Saneamiento Basico. ‘Acuver s AP W,
Fichas técnicas de los quo Coner Cacld\ 24 doia
14 productos objeto de este 5 5 C\PKR cea
invitacion ‘ - ) o
Resultados Microbiologicos ACLNCO PORl
de dreas, superficies vy : U Qe Aover
15 productos de los fres meses 15 \9 G:acr\e‘ro\ck
anteriores a la visita. AgﬁfFQJVE{'
TOTAL PUNTUACION 200 1@5

Respons: | |

. ~_Nombre. =
ileaNoua .

bz Maigeyy Rot2 doteo

(*} Acta de Reunidén: Corresponde a aquellas reuniones gue de conformidad con ia SiCion: antes en la Universidad
contemplan la elaboracion de actas. Resumen de Reunidn: Se aplica en los demas caso.



FORMATO |

ACTA DE REUNION / RESUMEN DE REUNION

Codigo: FOR023GDC Version: 03

Fecha de Aprobacion: 22-03-2012 !r Pagina1de 3

Marque segun ¢corresponda (*):

¥ | ACTADEREUNION | | RESUMEN DE REUNION
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INVITACION PUBLICA: CARNICOS FRUTAS Y VERDURAS Zg

ABARROTES
RAZON SOCIAL_-—OSE O_LNQ“)

| IDENTIFICACION;_ AR/ AGS -
| DELEGADO DE LA sBU dwz. oy o,
IDENTIFICACION:___S2€Y22C (7).

DIRECCION DE PRODUCCION Y ALMACENAMIENTO DE LOS PRODUCTOS

Cova bzt Etod@ 23 loaal 4823 intewe,

Q
o
QUIEN RECIBE LA VISITA (RAZON SOCAL)

uilbwanra Nouoan,
QUIEN REALIZA LAVISITA {Delegado por la SBU de la UPN):

VU vVA g O u "Qxf\_:l Yoriw J/ouw

1. Socializar con el oferente el motivo de la visita-técnica a los trasportes y distribucion de las materias

primas e insumos objeto de 1a invitacion publica IO 4 Veidonan

a. La visita tiene por objeto la verificacion de los requisitos sanitarios establecidos en la Resclucion 2674/2013 del
Ministro de Salud y. Proteccion Social que deben cumplir las personas naturales y/o juridicas que ejercen
actividades de fabricacién, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte, distribucién y

(*) Acta de Reunion: Corresponde a aquellas reuniones que de conformidad con las disposiciones vigentes en la Universidad
contemplan la elaboracién de actas. Resumen de Reunion: Se aplica en los demas cascs.
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comercializacion de alimentos, materias primas e insumos, con el fin garantizar la seguridad en salud pubfica
de las materias primas e insumos de la invitacion publica de a0 ~Ng 1&3Mara proteger la vida y la salud
de la comunidad educativa de la Universidad.

2. Socializar los criterios de evaluacion del trasporte y distribucién de las materias primas & insumos
de la invitacion publica de ¥TOAD - V&R

a. Las condiciones sanitarias de los vehiculos impiden la contaminacion biologica, microbiologica,
fisica y organoléptica de los productos transportados.

b. Las condiciones sanitarias de los recipientes para el trasporte de los productos impiden la
contaminacién bioldgica, microbiolagica, fisica y organoléptica de los productos transportados.

c. El transportador tiene reconocimiento meédico con sus respectivos soportes con aptitud
aprobada para la manipulacién de alimentos.

d. Fl trasportader cumple con la intensidad horaria de minimo 10 horas capacitacion y esta
vinculado con el plan de capacitacion continua de la empresa que pariicipa en la invitacion
publica de Foeokn -\levdugapesta soportada con los documentos respeciivos.

e. Eltrasporte es exclusivo de alimentos.
f.  Durante la visita se solicitaran los documentos de aptitud y capacitacion los registros. Los

cudles seran enviados via correo electrénico escaneados a la persona delegada por SBU de la
UPN.

g. Durante la visita se tomaran fotos como evidencias que se anexaran a este documento.

3. Realizacién de la visita y la respectiva evaluacion.
4. Socializacion del resultado de la evaluacién de la visita, toma de observacién de la misma y envio
de documentos solicitados. ’

1. Desarrollo de |a visita:

ATEM. | _ ' PUNTAJE PUNTAJE OBSERVACIONES
-~ | CRITERIO DE EVALUACION VISITA (socializacion del
ESPERADO
_ _ . resultado)
Las condiciones sanitarias de los
1 vehlculps 3 impiden o _Ia 20 26D
contaminacion biclagica,
microbiologica, fisica y

{*} Acta de Reunidén: Corresponde a aquellas reuniones gue de conformidad con las disposiciones vigentes en la Universidad
contemplan la elaboracian de actas. Resumen de Reunién: Se aplica en los demas casos.
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organoléptica de los productos
transportados

Condiciones sanitarias de los

Reconocimiento médico y estado
3 de salud del transportador y sus 20 2.6
respectivos soportes.

Soporte de capacitacion continua '
de! trasportador. 20 ZD

Trasporte exclusivo de alimentos. 20 20

2 recipientes para el trasporte de los 20 720 /
productos.

-

/

TOTAL PUNTUACGCION 100 o

(JJ’?_ Hcﬂrqpﬂ.‘ YUy QSUF\ﬂ T\ . MQ’{

(*) Acta de Reunion: Corresponde a aquellas reuniones que de conformidad con fas disposiciones vigentes en la Universidad
contemplan la elaboracion de actas. Resumen de Reunion: Se aplica en los demas casos.



